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Aufstiegsmoglichkeiten

Als Backerei- und Konditorei-Fachverkaufer/in
haben Sie beste Berufsaussichten sowie interes-
sante Entwicklungsmoglichkeiten:

Backer/in oder Konditor/in (Ausbildung
innerhalb von zwei Jahren)

Betriebs- und Ausbildungsberater/in
Betriebswirt/in im Handwerk
Personaleinsatzplaner/in

Betrieb-, Filial- oder Bezirksleiter/in
Lebensmitteltechniker/in
Unternehmer/in

Bewerbung und Anmeldung

Die Ausbildung beginnt zum 1. August oder

1. September, in Ausnahmefallen zum 1. Februar.
Die Einschulung findet am 1. Schultag nach den
Hamburger Sommerferien statt. Sie bewerben sich
bei ausbildenden Backerei- und Konditorei-
betrieben, Adressen erhalten Sie bei den Innungen:

Backer-Innung Hamburg, Siemensstrale 13,
25462 Rellingen, Tel. (04101) 38 72-0
Konditoren-Innung Hamburg, Holstenwall 12,
20355 Hamburg, Tel. (040) 35 74 46-22

Bei Fragen zur schulischen Ausbildung wenden Sie
sich bitte an Jurgen Wiinneker, Abteilungsleiter
Berufsschule: juergen.wuenneker@hibb.hamburg.de
Wir freuen uns auf Sie!

Hier geht’s lang

Mit der Bahn: Die Gewerbeschule 3 liegt ca. zehn
Gehminuten von der U-/S-Bahnstation Berliner Tor
und der U-Bahnstation Burgstrale entfernt.

Mit dem Auto: Biegen Sie auf der Borgfelder Stral3e
stadtauswarts fahrend nach rechts in die Einbahn-
stralSe Brekelbaums Park ein.

Richtung % \ .
Flughafen Richtung
A24

&
< %
\ : | /\g
Richtung
Hauptbahnhof
< /

BUIS]
U- und S-Bahn|
B:nineﬂzrn\ EiffestraBe

% G3
5 Staatliche Gewerbeschule fiir
3 \ Erndhrung und Hauswirtschaft
& @;‘{;‘;ﬁg:ﬁe" Brekelbaums Park 6
N 20537 Hamburg
%

Telefon: (040) 428 59 2369

Fax: (040) 2 5133 40

E-Mail: G3@hibb.hamburg.de
Web:  www.gewerbeschule3.de
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Der Beruf Fachverkaufer/in

Backerei- und Konditorei-Fachverkaufer/innen sind fur
die Prasentation und den Verkauf handwerklich ge-
fertigter Backwaren sowie die Herstellung von Snacks
und kleinen Speisen zustandig. Sie reprasentieren die
Backerei bzw. Konditorei und schaffen den Kontakt zwi-
schen Unternehmen und Kunden. Spal} an Kommuni-
kation und umfassende Kenntnisse tiber die Waren, ihre
Herstellung und Rohstoffe zeichnen beide Berufe aus.

Duale Berufsausbildung

Die Ausbildung absolvieren Sie in dem Backerei- oder
Konditoreibetrieb, mit dem Sie einen Ausbildungsvertrag
geschlossen haben, und in der Gewerbeschule 3, der
Berufsschule fiir das Backer- und Konditorenhandwerk.
Erganzt wird die Ausbildung durch liberbetriebliche
Unterweisungen der Backer- und Konditoren-Innung.

Die G3 - Lernort der Vielfalt

Die Gewerbeschule 3 bietet ihren Schiilerinnen und
Schilern tber den Unterricht hinaus eine Fille an zu-
satzlichen Moglichkeiten, sich weiterzuentwickeln,
neue Fahigkeiten zu entdecken und zu erproben. Dazu
zahlen Leistungswettbewerbe wie der Wettbewerb
»Schaufenstergestaltung® fur angehende Backerei-
und Konditorei-Fachverkaufer/innen, Messe-Beteiligun-
gen, die Teilnahme am Bundeswettbewerb Fremd-
sprachen sowie internationale Austauschprogramme,
z.B. Auslandspraktika in Wien, London, Marseille

oder Lyon. — Werden Sie Teil der internationalen Schiler-
schaft in einer lebendigen Schulkultur!

Der Unterricht

Der Unterricht an der Gewerbeschule 3 findet in
Teilzeitform statt: im 1. Halbjahr montags, im

2. Halbjahr montags und freitags, im 3. und 4. Halb-
jahr dienstags und mittwochs und im 5. und im

6. Halbjahr donnerstags.

Lernbereich |

Der Lernbereich | besteht aus 13 Lernfeldern, die sich
konsequent an beruflichen Aufgabenstellungen

und Handlungsablaufen orientierten. In praxisnahen
Lernsituationen erwerben Sie u.a. folgende Kenntnisse
und Kompetenzen:

Beraten und Verkaufen

Herstellen von Backwaren und Speisen

Anrichten und Servieren von Gerichten
Produktprasentation

Warenkunde

Gewerbe- und lebensmittelrechtliche Vorschriften
Gestaltung

Marketing

Betriebswirtschaft

Fachenglisch

Lernbereich Il
Der Lernbereich Il umfasst die Facher:

Wirtschaft und Gesellschaft
Sprache und Kommunikation
Gesundheit und Bewegung

Ausbildungsdauer

Die Lehrzeit betragt regular drei Jahre. Nach ein-
einhalb Jahren Ausbildungszeit absolvieren Sie
eine schriftliche und praktische Zwischenpriifung,
nach drei Jahren die Abschluss- bzw. Gesellen-
prufung. Unter bestimmten Voraussetzungen kann
man die Ausbildung auch in zweieinhalb oder
sogar in nur zwei Jahren abschlief3en.

Verkiirzung um sechs Monate

Wenn Sie bei Ausbildungsbeginn mindestens

21 Jahre alt sind und einen Realschulabschluss oder
einen gleichwertigen Abschluss besitzen, kdnnen
Sie die Ausbildung um sechs Monate verkiirzen. Wer
die Zwischenprifung mindestens mit der Note 2,0
bestanden hat, wird ebenfalls bereits nach zweiein-
halb Jahren zur Abschlussprifung zugelassen.

Fur alle, die das Abitur, die Fachhochschulreife oder
eine Berufsausbildung in einem verwandten Beruf
haben, bieten wir den Besuch der Turboklasse an.
Angehende Konditor/innen, Backer/innen, Kondito-
rei- und Backerei-Fachverkaufer/innen lernen in
speziellen Klassen intensiv gemeinsam, um bereits
nach zwei Jahren zum Abschluss zu kommen.
Parallel konnen Sie auch ein duales Bachelor-Studi-
um an der Berufsakademie Hamburg absolvieren.
Der Bachelor-Abschluss in Kombination mit einem
Gesellenbrief bietet Ihnen exzellente Karriere-
chancen in Handwerk und Gewerbe.



